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04. Mai - 08. Mai 2026 / KW 19

Fruchtiges Kichererbsenragout mit Landlemairiben
Basmatiereis und Zitronendip

Blattsalat mit Balsamico Dressing

Cremiger Kartoffel-Gemuse Auflauf mit

Lingenauer Kase Uberbacken dazu Pesto oder Schinken
Knackiger Mais-Paprika Salat mit Krautern

Grunes Spargelragout mit Krautern dazu

Luftige Serviettenschnitten

Gurkensalat mit Dill

Flaumige Fischballchen in Tomaten Rahmsauce
Martinshof Dinkel-Nudeln

Dornbirner Eichblattsalat und Kernen Beeren Joghurt
Ofenfrischer Gemusestrudel mit Sesam und
Sauerrahm-Schnittlauchdip

Tomatensalat mit Krautern und Fetas”

Mairibchen schmecken mild, fein-sufdlich und leicht wirzig, oft
mit einer dezenten Scharfe, die an Radieschen oder Kohlrabi
erinnert.
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Info Allergene: Eine Nennung erfolgt wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als Zutat im Endprodukt enthal-
ten sind. Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt dariiber hinaus noch an- Mit Unterstiitzung von Bund, Land und Européischer Union
dere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertréglichkeiten auslésen kdnnen. Trotz sorgfaltiger Herstellung unserer Gerichte kénnen = Bundesminis: .

m
neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kiiche verwendet werden. Land- und Forstwirtschaft, LE 14-20 \m Vorarlberg 3
A: Gluten, B: Krebstiere, C: Ei, D: Fisch, E: Soja, G: Milch, H: Niisse, L: Sellerie, M: Senf, N: Sesam, O: Sulfite, P: Lupine, R: Weichtiere Regionen und Wasserwirtschaft — oy
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